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Hemos seleccionado cuidadosamente nuestras etiquetas para crear paquetes
que ofrecen una experiencia completa de los mejores vinos.

« Solar dos Dragos | Reserva 2021 | Tinto

- « Duas Arvores | Field Blend Douro 2021 | Tinto
Q __‘1 an « Paco dos Infantes Trincadeira Alentejo 2022 | Tinto
SEleccClon « Paco dos Infantes | Touriga Nacional Alentejo 2021 | Tinto
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» Casa do Barroso | Alvarinho Reserva 2024 | Verde
» Duas Arvores | Field Blend Douro 2021 | Tinto

» Paco dos Infantes Trincadeira Alentejo 2022 | Tinto
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SOLAR DOS DRAGOS

RESERVA TINTO 2021

ORIGEN:

El origen del nombre de este vino es un antiguo solar situado en Cabéda y fundado
en el siglo XV, que pertenecié a una familia noble de viticultores de apellido
“Dragos”. La relaciéon de este imponente edificio con la producciéon de vino es

histérica; de €l solo quedan ruinas.

REGION:

Douro. Region Demarcada del Douro, subregion de Cima Corgo, Cabéda,

Alijjo, Portugal.

ANADA X ALTITUD ® SUELO

2021

Menos de 500 m. Suelo pizarroso.

PARAMETROS ANALITICOS:

Alcohol: 14,5% | Vol. Acidez total: 4,7 g/dm3 |
Azucar: 0,6 g/dm3 | pH: 3,60.

VARIEDADES:

Touriga Nacional 50%. Tinto Cao 50%.

CRIANZA:

Crianza en depositos de acero inoxidable y madera de roble.

CATA:

Color: rojo rubi.

Aroma: notas florales y de frutos rojos envueltas en matices
de la crianza en madera.

Paladar: vino fresco, con buen cuerpo y final largo.

MARIDAJE:

Magnifica eleccion para acompafiar carnes rojas, platos de caza y
quesos intensos.

POSICION Y TEMPERATURA:

Botella en posicion lateral; servir entre 16—18 °C.

ENOLOGIA:
Sérgio Alves, Hélder Morais.
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SOLAR DOS DRAGOS

TAWNY RESERVA

ORIGEN:

La margen derecha del rio Duero, en la subregion de Cima Corgo, siempre ha dado origen a vinos de
gran calidad. En este entorno de enorme belleza natural, clasificado como Patrimonio Mundial p
UNESCO, se elaboran vinos que combinan calidad y patrimonio, incluyendo los hitos pombahno
la region demarcada maés antigua del mundo (1756).

REGION:

Douro. Region Demarcada del Douro, subregion de Cima Corgo, Cabéda,
Alijo, Portugal.

~

ANADA

Vino de Oporto Reserva Tawny sin indicacién de afiada (blend de varias |
cosechas). \

ALTITUD = SUELO

Menos de 500 m. Suelo pizarroso.

PARAMETROS ANALITICOS:

Alcohol: 19,5% | Vol. Acidez total: 3,20 g/dm3
| Azucar: 109,0 g/dm3 | pH: 3,69.

VINHO DO PORTO

Solar .
VARIEDADES: D ra g O S

Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Barroca, Tinta Roriz.

CRIANZA: TAWNY RESERVA

Crianza en barricas de roble francés durante un periodo medio de 77 afips.

CATA: | R

Color: rojo claro. Aroma: compotas de frutos rojos, con frescura y cierta EPORDOURO
evolucion. Paladar: vino denso, con taninos suaves y un final muy agradable. s

MARIDAJE:

Perfecto como aperitivo, con frutos secos, o para acompanar postres.

POSICION Y TEMPERATURA:

Botella en posicion vertical; servir entre 14—16 °C.

ENOLOGIA:
Sérgio Alves, Hélder Morais.




DUAS ARVORES

RESERVE DOURO TINTO 2020

Duas Arvores se inspira en los apellidos de dos amigos, Castanheira y Oliveira, que
corresponden a arboles tipicos del Douro: el castafio y el olivo.

REGION:;

Douro, subregion de Cima Corgo, Vale Mendiz.

ANADA ® ALTITUD X SUELO

2020

Entre 100 y 550 m. Suelo pizarroso.

PARAMETROS ANALITICOS:

Alcohol: 14,8% | Vol. Acidez total: 5,3 g/L (acido tartarico) | Acidez volatil: 0,5
g/L (acido acético) | pH: 3,71 | Extracto seco: 32,8 g/L | Azdcares: < 0,6 g/L.

’

VARIEDADES: /
Touriga Nacional, Tinta Roriz, Tinta Amarela, Touriga Franca, Sousao, 1as A’ ~
Mourisco. D'__AR \’ ORES
CRIANZA:

DO LIT'O

Crianza de 24 meses en barricas de roble francés nuevas y usadas.

CATA:

Color: rubi intenso, vino complejo y concentrado.

Aroma: frutos rojos y negros maduros, bien integrados con notas
tostadas y especiadas.

Paladar: intenso, con taninos firmes y maduros y un final largo

y marcado.

MARIDAJE:

Especialmente adecuado para carnes rojas, platos de caza 'y
quesos curados.

POSICION Y TEMPERATURA:

Botella en posicion lateral; servir entre 16—18 °C.

ENOLOGIA:
Equipo enolégico de Duas Arvores.



DUAS ARVORES

FIELD BLEND DOURO TINTO 2021

MARCA:

Duas Arvores se inspira en los apellidos de dos amigos, asociados a arboles tipicos
del Douro: Castanheira (castafio) y Oliveira (olivo).

REGION:;

Vino tinto Douro, subregion de Cima Corgo, Valle del Pinhao, Vale Mendiz.

ANADA X ALTITUD * SUELO

2021

Entre 100 y 550 m. Suelo pizarroso. b

PARAMETROS ANALITICOS:

Alcohol: 12,5% | Vol. Acidez total: 5,3 g/L (acido tartarico) | Acidez volatil; 0,5 g/
(acido acético) | pH: 3,61 |Extracto seco: 28 g/L.

VARIEDADES: A

/
Touriga Nacional, Tinta Roriz, Tinta Barroca, Touriga Franca, Mourisco.

CRIANZA:

Fermentacion en depositos de acero inoxidable a 22—25 °C durante 15 dias;
crianza y fermentacion malolactica en barricas de roble francés usadas
durante 20 meses. '

CATA:

Color: rubi, vino fresco con taninos firmes y aterciopelados.
Aroma: frutos rojos con ligeras notas especiadas.
Paladar: buena estructura, fresco y persistente.

T2

Hesensa

1%[(/ (;.(Bﬁwd

MARIDAJE:

Ideal para carnes a la parrilla, pastas con salsas intensas y quesos "
semicurados.

POSICION Y TEMPERATURA:

Botella en posicion lateral; servir entre 15—17 °C.

ENOLOGIA:
Equipo enolégico de Duas Arvores.




DUAS ARVORES

SETEMBRO DOURO BLANCO 2024

CONCEPTO:

SETEMBRO (septiembre) es el mes de celebraciéon de la vendimia, cuando las uvas se
transforman en vino, en homenaje a todas las personas que participan en este trabajo.

2ty ™

REGION:;

Douro, Baixo Corgo, Lamego, Valdigem.

B

ANADA X ALTITUD X SUELO
2 O 2 4 350m Suelos pizarrosos o
y graniticos. g

PARAMETROS ANALITICOS:

Alcohol: 12% | Vol. Acidez total: 5,5 g/L (acido tartarico) | Acidez volatil:
0,3 g/L (4cido acético). pH: 3,4 | Azdcares: < 0,6 g/L | Extracto seco: 19 |
g/L. SO, libre: 25 mg/L.

VARIEDADES: i

Viosinho, Gouveio, Cercial, Esgana-Cao.

CRIANZA:

Prensado suave con baj a presion para conservar la acidez natural y
favorecer la maceracion pelicular; crianza en depositos de acerq
inoxidable hasta el embotellado. \

ETEMBRE

CATA:

Color: amarillo palido brillante.

Aroma: notas citricas y de ciruela blanca, con perfil fresco y elegante.

Paladar: vino naturalmente fresco, afrutado, con buena estructurg i E
y final marcado. . = =

MARIDAJE:

Excelente con mariscos, pescados blancos, ensaladas frescas y i
cocina mediterranea ligera. \

POSICION Y TEMPERATURA:

Botella en posicion lateral; servir entre 8—10 °C.

ENOLOGIA:
Equipo enolégico de Duas Arvores.




CASA DO BARROSO

ALVARINHO RESERVA 2024

ORIGEN:

Vino elaborado en la region de Moncao y Melgaco, cuna del Alvarinho, a partir dé
vifiedos seleccionados de Casa do Barroso.

REGION:
Vinho Verde, subregién Moncao e Melgaco, Portugal.

ANADA a2 ALTITUD X SUELO
Vifiedos situados Suelos de origen
2 O 2 4 entre 100 y 250 m. granitico con buen 4
drenaje.

PARAMETROS ANALITICOS:

Alcohol: 12.8 % | Vol. Acidez total: 6.6 g/1 | Aztcar residual: 3.7 g/1
pH: 3.17 | SO2 libre: 33 mg/1 | SO2 total: 125 mg/1

VARIEDADES: i
100% Alvarinho. ,,/

CRIANZA:

Crianza parcial sobre lias finas en deposito y posible paso por madera para
ganar volumen y complejidad. \

CATA:

Color: amarillo limoén brillante. |
Aroma: notas citricas, fruta de hueso, flores blancas y toques salinos
caracteristicos del Alvarinho de la zona. '
Paladar: vino fresco y voluminoso, con buena acidez, textura cremosa
y final largo y mineral.

MARIDAJE: e =
CASA po BA RROSO

. \LVARINH
RESERVA

Ideal con mariscos, pescados grasos, cocina asiatica
moderadamente picante y quesos jovenes. 5

POSICION Y TEMPERATURA:

Botella en posicion lateral; servir entre 9—11 °C.

ENOLOGIA:
Equipo enologico de Casa do Barroso.




PACO DOS INFANTES

RESERVA BRANCO 2020

ORIGEN:

Vino blanco de reserva elaborado en Paco dos Infantes a partir de vifiedos seleccionados
del Alentejo, con el objetivo de expresar el caricter elegante y estructurado de la region.

REGION:
Alentejo DOC, Portugal.

RDADE D

ANADA 5 ALTITUD e SUELO
Vifiedos entre Suelos franco-arenosos
2 O 2 O 200y 350 m. con componentes q
calcareos. /

PARAMETROS ANALITICOS:

Alcohol: 12.9 % | Vol. Acidez total: 6.4 g/1 |
Azucar residual: 1.0 g/1 |pH: 3.06

VARIEDADES: g

Corte de variedades tradicionales blancas del Alentejo (por eJemplo Antao
Vaz, Arinto, Roupeiro). /

CRIANZA:

Crianza parcial en barrica y sobre lias, para aportar volumen, complejldad
aromatica y capacidad de guarda.

CATA:

Color: amarillo dorado palido.

Aroma: fruta de hueso madura, citricos, flores blancas y notas de vainilla y
tostado bien integradas.

Paladar: amplio y estructurado, con buena acidez, textura cremosa,

final largo y persistente.

MARIDAJE:

Perfecto para pescados grasos, aves de corral con salsas cremosas
y pastas con marisco. >

POSICION Y TEMPERATURA:

Botella en posicion lateral; servir entre 10—12 °C.

ENOLOGIA:
Equipo enologico de Pago dos Infantes.




PACO DOS INFANTES

ANTAO VAZ 2022

ORIGEN:

Monovarietal de Antdo Vaz procedente de vifiedos seleccionados del Alentejo, que busca &
mostrar la tipicidad y concentracion de esta variedad emblematica.

REGION:
Alentejo DOC, Portugal.
ANADA a2 ALTITUD 5 SUELO
Viniedos alrededor Suelos franco-arenosos
2 O 2 2 de 250 y 300 m. con buena exposicion
solar.
PARAMETROS ANALITICOS:
Alcohol: 12.6 % | Vol. Acidez total: 5.9 g/1 |
Aztcar residual: 0.5 g/l |pH: 3.15
VARIEDADES: i
100% Antao Vaz. ,,/

CRIANZA:

Crianza sobre lias finas, con o sin paso parcial por barrica
para potenciar volumen y complejidad.

CATA:

Color: amarillo limén intenso. A
Aroma: fruta tropical madura, citricos, notas florales y ligeros toques ANTAO VAZ

especiados. - l)f\(; ( ) d() $

Paladar: buena estructura, volumen en boca, acidez equilibrada > e
y final largo. [ N l* j\N l lj b
| C. ALEN

EJO ¥

\NCO / WHIT]

MARIDAJE:

Acompaifia muy bien pescados a la plancha, mariscos, arroces
marineros y cocina asiadtica moderadamente especiada.

HERDADE DA LISBOA
VIDIGUEIRA

POSICION Y TEMPERATURA:

Botella en posicion lateral; servir entre 9—11 °C.

ENOLOGIA: Ne
Equipo enologico de Pago dos Infantes.




PACO DOS INFANTES

TRINCADEIRA 2022

ORIGEN:

Vino tinto monovarietal de Trincadeira procedente de vifiedos seleccionados del
Alentejo, que resalta el perfil aromatico y la frescura de esta variedad.

REGION:
Alentejo DOC, Portugal.

ANADA ™ ALTITUD X SUELO
Vinedos en torno Suelos de textura media
2 O 2 2 a 250 m. con influencia
mediterranea.

PARAMETROS ANALITICOS:

Alcohol: 13.6 % | Vol. Acidez total: 5.2 g/1 |
Azcar residual: 0.6 g/1 | pH: 3.56

VARIEDADES:

100% Trincadeira. /

CRIANZA:

Crianza en depoésito y/o barrica, buscando preservar la fruta
y aportar suavidad a los taninos.

CATA:

Color: rojo rubi brillante.
Aroma: frutos rojos y negros, hierbas mediterraneas y ligeras ADEIRA

notas especiadas )
Paladar: taninos finos, buena frescura y final medio-largo, l \( () d() \)

muy gastrondémico. : ]\ l [\N l l S ,

ALENTEJO

MARIDAJE:

Ideal con carnes blancas asadas, platos de pasta con salsas de
tomate y quesos semicurados.

POSICION Y TEMPERATURA:

IERDADE DA LISBOA R
VIDIGUEIRA

Botella en posicion lateral; servir entre 15—17 °C.

ENOLOGIA:
Equipo enologico de Pago dos Infantes.




PACO DOS INFANTES

TOURIGA NACIONAL 2021

ORIGEN:

Vino tinto monovarietal de Touriga Nacional procedente de parcelas seleccionadas del
Alentejo, que busca expresar la intensidad aromatica y la estructura caracteristica de est3
variedad portuguesa.

REGION:
Alentejo DOC, Portugal.

ANADA ™ ALTITUD 3 SUELO
Vinedos entre Suelos de textura media con
2 O 2 1 250y 350 m. componentes arcillososy
calcareos.

PARAMETROS ANALITICOS:

Alcohol: 14.0 % | Vol. Acidez total: 5.9 g/1 |
Azucar residual: 0.4 g/1 | pH: 3.54

VARIEDADES: /

100% Touriga Nacional.

CRIANZA:

Crianza en barricas de roble (francés y/o americano)
para redondear taninos y aportar complejidad aromatica.

CATA:

y . TOURIGA NACIONAL
Color: ptrpura intenso.

; R
Aroma: notas de violetas, frutos negros maduros, especias dulces y toques de P{\ (3, () d 0SS

TS LR
L LG b

cacao o vainilla de la barrica. 8 b B
Paladar: concentrado y estructurado, taninos firmes pero pulidos, buena Ix l"/ \N l hS
acidez y final largo y persistente. DOCALENTEJO

TINTO / RED

MARIDAJE:

Excelente con carnes rojas a la parrilla, platos de caza, estofados
y quesos curados.

HERDADE DA LISBOA
VIDIGUEIRA

POSICION Y TEMPERATURA:

Botella en posicion lateral; servir entre 16—18 °C.

ENOLOGIA:
Equipo enologico de Pago dos Infantes.




CONTACTANOS: |

UNA CURADURIA PENSADA PARA QUIENES DISFRUTAN

EL VINO MAS ALLA DE UNA COPA. PORTUGAL EN CADA
ETIQUETA, HISTORIA EN CADA BRINDIS.

X

Contacto para pedidos: Mas info y pedidos online en: :
hola@vinoportuguesmx.com www.vinoportuguesmx.comy .+
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http://www.vinoportuguesmx.com/
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